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1 酱油简介 



    早在周代，贵为天子的饮食,少不了酱。《周礼》有载,天子的饮
食分为饭、饮、膳、馐、珍、酱六大类。那时酱,是动物肉剁成肉泥
再发酵而成的油。 

西汉时期，发现以大豆、麦为原料代替鲜肉，制造出豆酱。 

东汉，从豆酱中提出酱油。 

南宋在食谱《山家清供》一书中首次出现“酱油”一词。 

2000多年 

你晓得酱油的 history 不？ 



那你都晓得些啥子安？ 

酱油   GB 2717—2018 

    以大豆和/或脱脂大豆、小麦和/或小麦粉和/或麦麸为主要原料,经微生物发
酵制成的具有特殊色、香、味的液体调味品。 

酱油分类     

酿造酱油：GB 18186-2000 

配制酱油：SB 10336-2000 

颜色 生抽、老抽 

等级 特级、一级、二级、三级（氨基酸态氮） 

≥0.8、≥0.7、≥0.55、≥0.44 g/100mL 

国标     



2 风险分析 



全世界酱油量800万吨，中国占500万吨 

2.1  规模——小产品，大市场 

酱油是中国调味料最大的品牌，第二是味精 

酱油2018年销售额达745.5亿 

中国家庭不可缺少的调味品 

    98%家庭都使用酱油 

    40%上海家庭使用3种不同的酱油 

    其他城市使用2瓶以上酱油的比例不断上升 

一、可能性分析 
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27736 家 

2.2  企业数量 

来源：企查查 



2.3  品牌 

排名 名称 简介 

1 海天 始于1955，老字号名牌，佛山 

2 李锦记 始于1888，香港百年民族品牌 

3 厨邦 始于1989，中华老字号，广东 

4 味事达 始于1956，广东省著名商标 

5 六月鲜/欣和 始于1992，山东 

6 加加 始于1996，湖南 

7 龟甲万 始于17世纪，日本 

8 东古牌 始于1850，中华老字号，广东 

9 鲁花 始于1989，山东 

10 千和 始于1996，四川 

来源：2019行业十大品牌排行榜 

2017.8.17起，超过111个品牌，34635个网友的投票，CNPP大数据平台数据支持。 



感官要求 
色泽、气味、状态 

理化指标 

氨基酸态氮≥0.4g/100mL 

污染物限量 

GB 2762 

致病菌限量 

GB 29921 

2.4  卫生指标( GB 2717 ) 

真菌毒素限量 

GB 2761 

食品添加剂 

GB 2760 

食品强化剂 

GB 14880 



2.5  监督抽查数据 

来源：食品伙伴网、CFDA 

常检验项目：氨基酸态氮、总酸、总砷、铅、黄曲霉毒素B1、苯甲酸、山梨酸、铵盐、
菌落总数、大肠菌群、致病菌（沙门氏菌、志贺氏菌、金黄色葡萄球菌）、甜蜜素。 

单位/食品药品监督管理局 时间 不合格项目 合格率 

山东 2014.9 氨基酸态氮、苯甲酸、甜蜜素、菌落总数 94.3（9/149） 

贵州 2015.2 氨基酸态氮、甜蜜素、菌落总数 81.5（5/27） 

辽宁 2019.1 氨基酸态氮 99.1（1/121） 

贵州 2019.3 氨基酸态氮、菌落总数 91（9/100） 



2.6 主要安全事件 

时间 地点 主要事件 价值 罪行 责罚 

 
2014.11 

 
山东枣庄 

将水与食品添加剂混合
调配的方式制造酱油、
食醋并销售 

2015.8-2016.7 
销售：318176元 

生产、销售
伪劣产品罪 

有期徒刑3年，
并处罚金19万
元 

 
2015.5 

广东佛山 
（海天味业） 

“儿童酱油”标签突出
标注，无相关儿童食用科
学依据 

 
— 

虚假宣传、
欺诈消费者 

 
罚款15万 

 
 

2018.10 

 
 

湖南岳云 

 
用自来水、精盐、焦糖
色、味精等配料搅拌勾
兑 

 
总：270280元 
销售：125680元 
现场：144600元 

 
生产、销售
伪劣产品罪 

有期徒刑8个
月，并处罚金
7万元，扣押
物品依法予以
没收 

 
2019.3 

 
辽宁抚顺 

 
生产的“巧儿媳”牌黄
豆酱油实施混淆行为 

 
— 

《反不正当
竞争法》—
—实施混淆
行为 

 
罚款5万 

http://news.foodmate.net/tag_785.html
http://news.foodmate.net/tag_785.html
http://news.foodmate.net/tag_913.html


毛发水勾兑酱油 

2003年6月，重庆万州，61t，43.5t

已销售，未发现中毒、伤亡。 

2004年1月，湖南常德，几百吨氨基

酸粉/月——几千吨酱油 

2.6 主要安全事件 



2.7 其他 

“网红”酱油冰淇淋 

进博会——日本熊本县滨田酱油 
 
将酱油和高级乳脂结合在一起，甜
中带咸，但咸味又很醇厚，体现出
日本优秀的传统酱油酿造工艺。 



2.7 其他 

日本酱油简介 

白酱油 淡口 甘口 浓口 再仕込（迂） 溜 

做玉子烧调

味 

杂烩饭 有点甜味，

生鸡蛋拌饭 

烧烤 寿司、生鱼

片 

烧菜、炖菜 



2.7 其他 

龟甲万酱油/万字牌酱油 

始于始于17世纪，拥有超过
300年酱油酿造经验。 
 
日本销量第1，占30%酱油份额， 
 
至今畅销100多个国家，尤以
欧美。 



二、严重性分析 

发生危害的主要

指标及其严重性 

无高危/特殊人群 

潜在危害性 

非常规风险 

非节假日特殊产品 



3 小结 



挑选酱油小窍门 

氨基酸态氮含量 

酱油类型：餐桌酱油（直饮） 

          烹调酱油（烹调，不宜饮） 

生产方法：酿造为佳 

生产日期 

色泽：红褐色 

标签 

外观 
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