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干手器和酒精喷雾器的要求

食品工厂生产许可系列课程
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主要内容

1.依据

2.要求

3.范例
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依据：
GB 14881
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5.1.5.4 应在清洁作业区入口设置洗手、干手和消毒设施；
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要求：

采用自动感应式干手器，和酒

精喷雾器，根据人员数量，确定干

手器和酒精喷雾器数量。

（1组/10人）。



北 京 正 博 和 源 科 技 有 限 公 司

为食品企业提供一站式专业技术服务



北 京 正 博 和 源 科 技 有 限 公 司

为食品企业提供一站式专业技术服务



北 京 正 博 和 源 科 技 有 限 公 司

为食品企业提供一站式专业技术服务

谢谢观看！
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