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照明灯的要求

食品工厂生产许可系列课程
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主要内容

1.依据

2.要求

3.范例
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依据：
GB 14881
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5.1.7 照明设施

5.1.7 .1 厂房内应有充足的自然采光或人工照明，光泽

和亮度应能满生产和操作需要；光源应使食品呈现真实

的颜色 。

5.1.7 .2 如需在暴露食品和原料的正上方安装照明设施，

应使用安全型照明设施或采取防护措施。
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注意事项：

保证车间明亮，不能选择带有颜色的光

源，尽量选择白光，使产品呈现自身的颜色。

对于有破碎隐患的灯管或灯泡，应该加

装防护罩。
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注意：

对于酒类等易燃易

爆生产车间，应该安装

防爆灯。
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要求：

应该配备一定

数量的应急灯，尤

其是采用人工照明

的车间，和生产时

间较长的车间。
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谢谢观看！

北京正博和源科技有限公司
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