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风淋室的要求

食品工厂生产许可系列课程
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主要内容

1.依据

2.要求

3.范例
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依据：
GB 14881
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5.1.5.6根据对食品加工人

员清洁程度的要求，必要时

应可设置风淋室、淋浴室等

设施。
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需要风淋室的食品车间举例：

乳制品--发酵乳

饮料--包装饮用水
含乳饮料
固体饮料
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建议：

 可以根据人员多少选用不同型号风淋室。



北 京 正 博 和 源 科 技 有 限 公 司

为食品企业提供一站式专业技术服务

谢谢观看！
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