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通风设施的要求

食品工厂生产许可系列课程
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主要内容

1.依据

2.要求

3.范例
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依据：
GB 14881
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5.1.6 通风设施

5.1.6.1通风设施应避免空气从清洁度要求低的

作业区域流向清洁度要求高的作业区域。

5.1.6.2应合理设置进气口位置，进气口与排气

口和户外垃圾存放装置等污染源保持适宜的距离

和角度。进、排气口应装有防止虫害侵入的网罩

等设施。
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排风扇
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空气净化系统：
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要求：

车间、库房安装具有防尘、防蝇功能

排风扇或空气净化系统。
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