2012年第221号
质检总局关于批准对隆昌土陶、木龙观红萝卜（木龙观胡萝卜）、青川竹荪、吐鲁番
斗鸡、吐鲁番黑羊实施地理
标志产品保护的公告
根据《地理标志产品保护规定》，国家质检总局组织专家对隆昌土陶、木龙观红萝卜（木龙观胡萝卜）、青川竹荪、吐鲁番斗鸡、吐鲁番黑羊地理标志产品保护申请进行审查。经审查合格，批准隆昌土陶、木龙观红萝卜（木龙观胡萝卜）、青川竹荪、吐鲁番斗鸡、吐鲁番黑羊为地理标志保护产品，自即日起实施保护。
一、隆昌土陶
（一）产地范围。
隆昌土陶产地范围为四川省隆昌县现辖行政区域。
（二）专用标志使用。
隆昌土陶产地范围内的生产者，可向四川省隆昌县质量技术监督局提出使用“地理标志产品专用标志”的申请，经四川省质量技术监督局审核，报国家质检总局核准后予以公告。隆昌土陶的法定检测机构由四川省自治区质量技术监督局负责指定。
（三）质量技术要求（见附件1）。
二、木龙观红萝卜（木龙观胡萝卜）
（一）产地范围。
木龙观红萝卜（木龙观胡萝卜）产地范围为四川省绵阳市游仙区凤凰乡木龙村现辖行政区域。
（二）专用标志使用。
木龙观红萝卜（木龙观胡萝卜）产地范围内的生产者，可向四川省绵阳市游仙区质量技术监督局提出使用“地理标志产品专用标志”的申请，经四川省质量技术监督局审核，报国家质检总局核准后予以公告。木龙观红萝卜（木龙观胡萝卜）的法定检测机构由四川省质量技术监督局负责指定。
（三）质量技术要求（见附件2）。
三、青川竹荪
（一）产地范围。
青川竹荪产地范围为四川省青川县姚渡镇、营盘乡、沙州镇、木鱼镇、骑马乡、观音店乡、板桥乡、孔溪乡、大坝乡、黄坪乡、瓦砾乡、茶坝乡、青溪镇、桥楼乡、三锅乡、蒿溪回族乡、乐安寺乡、凉水镇、茅坝乡19个乡镇现辖行政区域。
（二）专用标志使用。
青川竹荪产地范围内的生产者，可向四川省青川县质量技术监督局提出使用“地理标志产品专用标志”的申请，经四川省质量技术监督局审核，报国家质检总局核准后予以公告。青川竹荪的法定检测机构由四川省质量技术监督局负责指定。
（三）质量技术要求（见附件3）。
四、吐鲁番斗鸡
（一）产地范围。
吐鲁番斗鸡产地范围为新疆维吾尔自治区吐鲁番市二堡乡、三堡乡、艾丁湖乡、亚尔乡、葡萄乡、红柳河园艺场、胜金乡、恰特喀勒乡、七泉湖镇、大河沿镇、兵团农三师221团，鄯善县七克台镇、辟展乡、迪坎乡、达浪坎乡、吐峪沟乡、鲁克沁镇、连木沁镇、东巴扎乡，托克逊县郭勒布依乡、博斯坦乡、夏乡、伊拉湖乡、阿乐惠镇24个乡镇、农场、团现辖行政区域。
（二）专用标志使用。
吐鲁番斗鸡产地范围内的生产者，可向新疆维吾尔自治区吐鲁番地区质量技术监督局提出使用“地理标志产品专用标志”的申请，经新疆维吾尔自治区质量技术监督局审核，报国家质检总局核准后予以公告。吐鲁番斗鸡的法定检测机构由新疆维吾尔自治区质量技术监督局负责指定。
（三）质量技术要求（见附件4）。
五、吐鲁番黑羊
（一）产地范围。
吐鲁番黑羊产地范围为新疆维吾尔自治区吐鲁番市二堡乡、三堡乡、艾丁湖乡、亚尔乡、葡萄乡、胜金乡、恰特喀勒乡、七泉湖镇、大河沿镇，鄯善县七克台镇、辟展乡、迪坎乡、达浪坎乡、吐峪沟乡、鲁克沁镇，托克逊县郭勒布依乡、博斯坦乡、夏乡、伊拉湖乡、阿乐惠镇20个乡镇、农场、团现辖行政区域。
（二）专用标志使用。
吐鲁番黑羊产地范围内的生产者，可向新疆维吾尔自治区吐鲁番地区质量技术监督局提出使用“地理标志产品专用标志”的申请，经新疆维吾尔自治区质量技术监督局审核，报国家质检总局核准后予以公告。吐鲁番黑羊的法定检测机构由新疆维吾尔自治区质量技术监督局负责指定。
（三）质量技术要求（见附件5）。
特此公告。
附件：1．隆昌土陶质量技术要求
2．木龙观红萝卜（木龙观胡萝卜）质量技术要求
3．青川竹荪质量技术要求
4．吐鲁番斗鸡质量技术要求
5．吐鲁番黑羊质量技术要求
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附件1
隆昌土陶质量技术要求
一、主要原料
陶泥产自隆昌县石燕桥镇、李市镇、山川镇、渔箭镇，龙市镇、云顶镇、胡家镇等。陶泥化学成分如下：
	化学成分
	含量（%）

	二氧化硅（SiO2）
	≥72

	三氧化二铝（Al2O3）
	≥15

	三氧化二铁（Fe2O3）
	≥4

	氧化钠（Na2O）
	≥2

	氧化钙（CaO）
	≤0.2

	氧化镁（MgO）
	≤0.5


二、工艺过程
选土制泥→制坯→上釉→装窑烧制→出窑。
三、工艺技术要求
1．选土：选取细腻、吸水性强的陶泥，去除杂质。
2．制泥：按老陶泥70%嫩陶泥30%比例混合碾细，形成坯泥。
3．陈腐发酵：将坯泥加上水陈腐发酵，增加粘性和柔韧性。
4．制坯：手工拉坯，泥条盘筑粘结，内外3次敲打成型晾晒。
5．上釉：把晾干的胎坯用毛刷清去浮土，然后将釉料加水调到规定的浓度，在胎坯上均匀浇淋一层釉后再次晾干。
6．烧制：装窑，封窑，首先小火预热，从常温逐步升温至窑壁变白，然后开始加大火候，1300℃高温烧制18至20小时，观察口可看到窑内胎坯开始由橘红-橘黄红-陶釉发亮透明即可停火。封死窑的全部通气口，焖到窑内温度与外界自然温度相当。整个过程15天左右。烧制后即为隆昌土陶。
7．出窑、检验：
（1）外观检测。有无变形、起泡、过烧、欠火。
（2）铁锤敲击，有无嘶哑、闷声。
（3）用水试压，有无渗漏。
五、质量特色
1．感官特色：
（1）古朴典雅、陶质细腻、泛青、色泽浑厚、釉色莹润。
（2）敲击声音响亮、清脆,余音悦耳。
（3）透气性好而长期使用不渗漏，支撑力大。
2．理化指标：
	项目
	指标

	吸水率％                ≤
	
	5

	铅（Pb）溶出量mg/L      ≤
	
	1.0

	镉（Ge）溶出量mg/L       ≤
	
	0.1


    3．安全及其他质量技术要求：产品安全及其他质量技术要求必须符合国家相关规定。
附件2
木龙观红萝卜（木龙观胡萝卜）
质量技术要求
一、品种
当地传统胡萝卜品种。
二、立地条件
产地范围内海拔高度450m至550m，土壤类型为紫色土，土壤质地为沙壤土，土壤有机质≥1%，pH值5.5至8.0，土壤耕作层深厚≥25cm。
[bookmark: _Toc319050488]三、栽培管理
1．选种：选择根直、个体粗状、表皮光滑鲜红的留种。留种苗开花后，选择7至8个主花簇留种，其余花簇及时疏掉，以确保种子的饱满度。
2．种子处理：选用精选种子，播种前经过处理的光子用40℃的温水浸种2小时后，置于20℃至25℃的温度下催芽，2天至3天，至种子露白后即可播种。
3．基肥施肥：每公顷施腐熟的底肥和稀薄的粪肥每公顷施腐熟的农家肥30000kg至37500kg，过磷酸钙200 kg至400kg，草木灰1500kg，并根据土壤肥力和生长状况合理追肥。
4．播种:
（1）条播：每公顷用种量为10kg至15kg。
（2）撒播：每公顷用种量为20kg至30kg。
[bookmark: _Toc322683292][bookmark: _Toc319050497][bookmark: _Toc319050081]5．田间管理：播种后防止雨水冲刷土壤而板结，可在土壤上面覆盖一层3cm至5cm长的短麦秆。有少量缺苗现象，应及时补种。幼苗期间应进行2至3次间苗，同时中耕除草一次。在生长期要注意浇水，并根据土壤肥力和生长状况确定追肥时间。合理布局，实行轮作倒茬，清洁田园，加强中耕除草，降低病虫源数量降低病虫危害。
６．环境、安全要求：农药、化肥等使用必须符合国家相关规定，不得污染环境。
[bookmark: _Toc322683296][bookmark: _Toc319050507][bookmark: _Toc319050082]四、采收
栽种后于翌年一月上旬至四月中旬，当肉质根已充分长大，心叶呈绿色，外叶稍枯黄，味甜且质地柔软时采收。
五、质量特色
1．感官特色：萝卜根直，无歧根、根毛及裂根，表皮光滑心细，外观鲜红，心柱比例一级小于1/4，二级小于1/2。肉质脆嫩紧密，生食略带甜味，清香脆嫩。
2．理化指标：
	项  目
	指标

	
	一 级
	二 级

	类胡萝卜素，mg/kg         ≥
	40
	10

	水分，%                   ≥
	90
	70

	钾，mg/kg                 ≥
	400
	200


3．安全及其他质量技术要求：产品安全及其他质量技术要求必须符合国家相关规定。


附件3
青川竹荪质量技术要求
一、品种名
竹荪(Dictyophoraspp)。
二、立地条件
产地范围内海拔500m至1200m，背风向阳、地形相对平缓、土层厚、腐殖质含量高，土壤pH值5.5至6.5，遮荫度大于70%。
三、栽培管理
1．栽培场所的选择：背风向阳、地形相对平缓、土层角厚、腐殖质含量高，土壤pH值5.5至6.5，遮阴度大于70%，排水畅、不积水、通风向阳，便于清洗消毒，不受工业“三废”、城市垃圾、农药、化肥和畜禽粪便的污染，有利于病虫害防治。
２．栽培材料的准备和加工:
（1）栽培材料：采用产地范围内阔叶树枝条木屑、竹枝竹叶以及农作物秸秆的混合料进行栽培，不能用含油脂的（针叶树）材料。
（2）覆土准备和加工：覆土选用透气性良好的腐质土和偏酸性的土壤。土壤选择耕作层以下0.33米，没有受过农事活动影响和污染的鲜土层，不能用沙土、中粘土和高湿度的河泥、塘泥等。
3．栽培方法：搭建遮荫棚→开厢做畦床→土壤处理→第一层铺料→播种→第二层铺料→播种→覆土→加盖遮荫物。
4．生长期管理：
（1）水分管理：土壤湿度保持在60%至65%，菌丝生长阶段空气湿度保持在60%至70%，竹蛋生长阶段空气湿度保持在80%以上。
（2）保温、降温和通风换气：保证棚内或者室内温度在18℃至28℃，棚内或者室内温度超过30℃就要及时进行通风换气或喷水降温。
（3）光照：保持光照强度在整个生育期不高于30%。
四、采收和加工
1．采收：当竹荪菌裙已经完全张开，孢子胶体开始自溶下淌滴前及时采收。
2．干制：竹荪子实体采收清洗干净后应及时在10小时内进行干制加工。采用人工干制法。最高温不能超过55℃，干制后含水量≤13%。
五、质量特色
1．感官特色
	项  目
	指   标

	色    泽
	微黄色或米黄色。

	气    味
	竹荪特有香味，无异味。

	形    状
	菌裙呈网状，菌柄、菌盖完整。

	质地口感
	肉质肥厚中空，入沸汤即膨大，久煮不失脆嫩，气息清香而无异味，入口鲜嫩、脆滑。


２．理化指标
	项  目
	指   标

	水分/(g/100g)
	≤13.0

	粗蛋白（干重计）/(g/100g)
	≥17.0

	粗纤维（干重计）/(g/100g)
	≤10.0

	灰分/(g/100g)
	≤7.0

	菌柄直径/(mm)
	≥15

	菌柄长度/(mm)
	≥120


3. 安全及其他质量技术要求：产品安全及其他质量技术要求必须符合国家相关规定。


附件4
吐鲁番斗鸡质量技术要求
一、品种
本地土种鸡。
二、产地条件
位于素有“火洲”之称的吐鲁番地区，具有海拔低（-155m）、夏季高温(地面温度76℃至80℃)的极端生态环境。
三、饲料
育雏期饲喂全价配合饲料，育成期主要饲喂玉米、小麦、白高粱、杂粮等饲料。作为打斗用途的斗鸡，适当添加鸡蛋、牛肉，以增强斗性。
四、饲养管理
1．雏鸡：出壳后1.5至2天内，只给水，不喂料，待其腹中剩余的卵黄吸收完毕，消化能力增强后再喂食。最好喂以蒸熟的小米拌入鸡蛋黄。
2．冬季：气温低，以饲喂玉米为主，适当加入一些动物肉，防止掉膘。
3．春季：升温之后，宜饲喂清淡的谷物饲料，尤其以高粱为主，适当添加一些小米和大麦，防止过肥。
4．夏季：以避暑降温为主，饲养中菜粮各半，若鸡偏瘦可添加一些生豆腐和煮熟的绿豆。
5．调教训练：8月龄开始调教训练，包括鸡与鸡的打斗交锋训练；临战前三天，全天扣入笼罩内绝对安静休息，除喂水、食外，停止一切活动。
6．环境、安全要求：疫情疫病的防治与控制必须执行国家相关规定，不得污染环境。
五、屠宰
宰前停食24小时。7至8月龄出栏，公鸡体重2.96至4.22kg，母鸡2.58至3.10kg。
六、质量特色
1．感官特色：
（1）活体鸡：毛色较杂，有黑、浅麻、栗褐色三种毛色，大多为黑色，羽毛丰满有光泽；公鸡头顶宽平而长，喙短弯曲粗壮，貌似鹰嘴蛇头，眼睛红色；公鸡外貌魁梧、腿高颈长、体大健壮、胸肌发达宽厚。吐鲁番斗鸡公鸡的肤色多为红色，母鸡为白色；胫色多呈肉色，有的是黑色。
（2）鸡肉：公鸡皮厚，胶原蛋白含量高，脂肪含量少，肉质鲜美有嚼劲。公母鸡的肌肉颜色多为白色，打斗公鸡肌肉为红色，煮沸烹饪后肉汤乳白色，香味浓郁。
2．理化指标：12月龄肌肉理化指标如下表：
	项目
	指标

	蛋白质(%)≥
	公鸡
	22.9

	
	母鸡
	19.6

	粗脂肪(%)≤
	公鸡
	1.61

	
	母鸡
	12.7

	水分(%)≤
	公鸡
	75.8

	
	母鸡
	67.0


3．安全及其他质量技术要求：产品安全及其他质量技术要求必须符合国家相关规定。


附件5
吐鲁番黑羊质量技术要求
一、品种
当地绵羊。
二、饲养条件
1．饲养环境及饲料条件
（1）饲养环境：饲养地位于产品产地范围内、素有“火洲”之称的吐鲁番地区，具有海拔低（-155米）、夏季高温(地面温度76至80℃)的极端生态环境，分布有片的狗尾草、芦苇、骆驼刺、野葱等本土天然植被。以天山溶化的雪水为主要饮水来源。
（2）饲料条件: 以天然植被为主要饲料，补饲适量的苜蓿、三叶草和青干草。喜欢食用野西瓜、野蘑菇、肉苁蓉、党参叶、麻黄草、骆驼刺、野葱、苦豆子等野牧草。
2．饲养方式：以四季放牧为主，采用暖季放牧、冬季放牧加舍饲的方式。
3．圈舍条件：羊舍（圈）建筑为简单的围栏形式。
4．饲养管理：
（1）去势：公羔羊在7至10日龄去势。
（2）冷季饲养管理：11月至3月转场至农区；圈养结合放牧。
（3）暖季饲养管理：4月至10月底牧区放牧10小时以上。
5．出栏月龄：6至8月龄。
6．环境、安全要求：疫情疫病的防治与控制必须执行国家相关规定，不得污染环境。
三、屠宰加工
1．羊源：来自产地范围内，符合种源、年龄、体重要求的健康羊只。
2．屠宰：按伊斯兰教传统加工工艺手工屠宰、手工剥皮、开膛、净腔、修整等。
3．冷却保鲜：胴体在0摄氏度至4摄氏度环境下排酸24小时至48小时。在-35℃下速冻12至16小时后，在-18℃至-21℃下冷冻保存。
四、质量特色
1．感官特色：
（1）活体羊：毛色全黑，皮白，舌头灰青色，头清秀，耳大下垂，公羊鼻梁隆起，具有较大的螺旋形角；母羊无角；后驱发达，十字部稍高于嗜甲；羊尾呈ω型。
（2）羊肉：
	项目
	鲜羊肉
	冻羊肉

	色泽特征
	肌肉颜色浅红而有光泽，脂肪和肌肉分层明显。脂肪呈乳白色
	肉质深红色，脂肪和肌肉分层明显。脂肪乳白色，或淡黄色

	黏度
	湿润不粘手或外表微干有风干膜
	胴体外表微干或有风干膜，不粘手

	气味
	具有鲜羊肉正常气味，无膻味，无霉、臭、酸等异味
	具有鲜羊肉正常气味，无膻味。无霉、臭、酸等异味


2．理化指标：肌肉蛋白质平均含量≥18.56%，脂肪平均含量≤6.50%，胆固醇平均含量≤54.40mg/100g，氨基酸含量≥17.0%。
[bookmark: _GoBack]3．安全及其他质量技术要求：产品安全及其他质量技术要求必须符合国家相关规定。
