2010年第163号
关于批准对台头西瓜、延陵大葱、西胪乌酥杨梅、
吴厝淮山、桂林腐竹实施地理标志
产品保护的公告
根据《地理标志产品保护规定》，国家质检总局组织了对台头西瓜、延陵大葱、西胪乌酥杨梅、吴厝淮山、桂林腐竹地理标志产品保护申请的审查。经审查合格，现批准自即日起对台头西瓜、延陵大葱、西胪乌酥杨梅、吴厝淮山、桂林腐竹实施地理标志产品保护。
一、台头西瓜
（一）产地范围。
台头西瓜地理标志产品保护产地范围为天津市静海县台头镇、独流镇、梁头镇、王口镇、良王庄乡等5个乡镇现辖行政区域。
（二）专用标志使用。
台头西瓜地理标志产品保护产地范围内的生产者，可向天津市静海县质量技术监督局提出使用“地理标志产品专用标志”的申请，经天津市质量技术监督局审核，由国家质检总局公告批准。台头西瓜的法定检测机构由天津市质量技术监督局负责指定。
（三）质量技术要求（见附件1）。
二、延陵大葱
（一）产地范围。
延陵大葱地理标志产品保护产地范围为河南省修武县高村乡东延陵村、郜延陵村、张延陵村、薛延陵村、王村、东黄村、西黄村、新庄等8个行政村现辖行政区域。
（二）专用标志使用。
延陵大葱地理标志产品保护产地范围内的生产者，可向焦作出入境检验检疫局提出使用“地理标志产品专用标志”的申请，经河南出入境检验检疫局审核，由国家质检总局公告批准。延陵大葱的法定检测机构由河南出入境检验检疫局负责指定。
（三）质量技术要求（见附件2）。
三、西胪乌酥杨梅
（一）产地范围。
西胪乌酥杨梅地理标志产品保护产地范围为广东省汕头市潮阳区西胪镇现辖行政区域。
（二）专用标志使用。
西胪乌酥杨梅地理标志产品保护产地范围内的生产者，可向广东省汕头市潮阳区质量技术监督局提出使用“地理标志产品专用标志”的申请，经广东省质量技术监督局审核，由国家质检总局公告批准。西胪乌酥杨梅的法定检测机构由广东省质量技术监督局负责指定。
（三）质量技术要求（见附件3）。
四、吴厝淮山
（一）产地范围。
吴厝淮山地理标志产品保护产地范围为广东省揭东县现辖行政区域。
（二）专用标志使用。
吴厝淮山地理标志产品保护产地范围内的生产者，可向广东省揭东县质量技术监督局提出使用“地理标志产品专用标志”的申请，经广东省质量技术监督局审核，由国家质检总局公告批准。吴厝淮山的法定检测机构由广东省质量技术监督局负责指定。
（三）质量技术要求（见附件4）。
五、桂林腐竹
（一）产地范围。
桂林腐竹地理标志产品保护产地范围为广西省桂林市永福县、临桂县、阳朔县、龙胜县、灵川县、荔浦县、平乐县、恭城县、兴安县、全州县、资源县、灌阳县12个县现辖行政区域。
（二）专用标志使用。
桂林腐竹地理标志产品保护产地范围内的生产者，可向桂林出入境检验检疫局提出使用“地理标志产品专用标志”的申请，经广西出入境检验检疫局审核，由国家质检总局公告批准。桂林腐竹的法定检测机构由广西出入境检验检疫局负责指定。
（三）质量技术要求（见附件5）。
自本公告发布之日起，各地质检部门开始对台头西瓜、延陵大葱、西胪乌酥杨梅、吴厝淮山、桂林腐竹实施地理标志产品保护措施。
特此公告。
附件： 1. 台头西瓜质量技术要求
2. 延陵大葱质量技术要求
3. 西胪乌酥杨梅质量技术要求
4. 吴厝淮山质量技术要求
5. 桂林腐竹质量技术要求
二〇一〇年十二月二十四日
附件1：
台头西瓜质量技术要求
（一）品种。
京欣1号、京欣2号、春一。
（二）立地条件。
土质为中壤质土或粉质潮土，土壤中全盐含量≥0.07%，透气性好，有机质含量≥l.0%，土壤pH值7.0至8.3。
（三）栽培管理。
1．育苗：采用嫁接和自根育苗移栽，砧木品种为南瓜或者葫芦砧木。播种期为1月下旬至4月上旬。苗龄为3叶1心。
2．定植：定植密度，每667m2（亩）≤1000株。
3．施肥：每666.7m2（亩）施入充分腐熟的有机肥≥2000kg。
4．田间管理：留主蔓第三雌花，侧蔓第二雌花结的瓜。坐瓜后，在瓜前端留15节摘心，采前10天停止浇水。
5．安全要求：农药，化肥等的使用必须符合国家安全指标的相关规定，不得污染环境。
（四）采收。
保护地栽培采收时间为5月中旬至6月上旬，露地采收期为6月中旬至7月下旬。
（五）质量特色。
1．感官特色：果皮厚度不超过1.0cm，甘甜多汁，爽口，纤维少，回味浓。
2．理化指标：单果重5kg至7kg，果实可溶性固形物中心≥11.5％、边缘≥8.5％。
3．安全要求：产品安全指标必须达到国家对同类产品的相关规定。
附件2：
延陵大葱质量技术要求
（一）品种。
选用当地传统品种。
（二）立地条件。
土壤类型为潮土，质地中壤，土壤pH值7.4至8.0，有机质含量≥2.0%。
（三）栽培管理。
1．育苗：四月中下旬播种育苗，每公顷播种量≤60kg。
2．定植：定植苗株高35cm至45cm，茎粗≥1cm。定植时间7月20日至8月10日。定植密度每公顷≤30万株。
3．施肥：每公顷施腐熟优质有机肥≥45000kg。
4．培土：生长期培土不少于三次，培土高度≥10cm。
5．安全要求：农药，化肥等的使用必须符合国家安全指标的相关规定，不得污染环境。
（四）收获。
在11月10日至11月30日收获。
（五）质量特色。
1．感官特色：外形粗壮挺拔，葱白基部膨大；质地细嫩，食之汁多质脆，辣中带甜。
2．理化指标：葱白长度30cm至50cm，基部直径4cm至6cm, 水分含量≥85%，可溶性总糖含量≥5.8%。
3．安全要求：产品安全指标必须达到国家对同类产品的相关规定。
附件3：
西胪乌酥杨梅质量技术要求
（一）品种。
乌酥杨梅。
（二）立地条件。
土壤类型为赤红壤，土壤质地为沙壤土， 土壤pH值5.0至6.5，土层厚度≥0.8m，有机质含量≥1.0%。
（三）栽培管理。
1. 育苗：以普通杨梅的实生苗为砧木，从丰产、稳产、优质、无检疫对象、生长健壮的优良乌酥杨梅母树上采集接穗进行嫁接繁殖。
2. 栽植：
（1）在2月初至3月底，选阴雨天进行。
（2）定植密度为：每公顷≤600株。
3. 整形修剪：春季修剪与采果后修剪相结合，保证树冠通风透光。
4. 施肥：成龄树每年每株施腐熟有机肥应≥30kg。
5. 安全要求：农药，化肥等的使用必须符合国家安全指标的相关规定，不得污染环境。
（四）采收。
1．采摘时间：6月上中旬，雨天不能采摘。
2．采收方法：人工采摘。
（五）质量特色。
1. 感官特色：色泽深紫红色，鲜亮均匀；果形近球形，果肉厚且酥脆结实，核小而酥，酸甜适口。
2. 理化指标：单果重≥8g，可食率≥85%，可溶性固形物含量≥12.5%。
3．安全要求：产品安全指标必须达到国家对同类产品的相关规定。
附件4：
吴厝淮山质量技术要求
（一）品种。
当地白淮长柱种。
（二）立地条件。
质地为砂质壤土，土壤pH值6.5至7.5，土壤有机质含量≥2.0%，土层深度在80cm以上。
（三）栽培管理。
1．薯种选择：每块种薯重≥40g。
2．播种时间：6至7月份。
3．栽培密度和方式：每公顷≤3.3万株，立架栽培。茎蔓满架时，应剪掉中下部的侧蔓。
4．施肥：每公顷施有机肥料≥18000kg。
5．环境、安全要求：农药、化肥等的使用必须符合国家的相关规定，不得污染环境。
（四）采收。
翌年1月上旬至6月上旬采收，选择晴天进行。
（五）质量特色。
1．感官特色：条形顺直、表皮较光滑、须根稀疏，肉质坚实、口感较粉，单条重量＞1kg，直径＞5cm。
2．理化指标：含水量为55%至70%，淀粉≥20%。
3．安全要求：产品安全指标必须达到国家对同类产品的相关规定。
附件5：
桂林腐竹质量技术要求
（一）原料。
1．大豆：选用贮存期不超过12个月东北大豆。符合GB1352的标准规定。
2．水：来自桂林行政区域没有其它河流交叉的桂林漓江水，符合国家饮用水标准。
（二）生产工艺。
1．工艺流程：
大豆 → 选料 →浸泡 → 磨浆→ 浆渣分离 →过滤 →煮浆 →上浆 →保温扯竹 → 烘干 →缓苏 →包装
2．技术要求：
（1）浸泡：大豆在水温0℃至10℃时，泡20至24小时；在10℃至20℃时，泡14至20小时；在20℃至30℃时，泡7至14小时。
（2）磨浆：大豆磨浆后豆糊的粗细度小于1.0mm。
（3）浆渣分离和过滤：豆浆100目筛网过滤，浓度8°至11°。
（4）煮浆：温度≥95℃，时间3 min至10min。
（5）上浆和保温扯竹：把熟浆放入保温槽内，控制豆浆温度在85℃±5℃，当豆浆结膜厚度在0.2mm至0.5mm时进行扯竹,每根湿腐竹重量控制在52g至57g。
（6）烘干和缓苏：将湿腐竹在75℃±5℃温度下干燥2h至3h，腐竹水分30%至35%；然后吊竹干燥20h以上，温度40℃±5℃，腐竹水分15%至20%；再进行缓苏20h以上，温度37℃±5℃，腐竹水分≤10%。
（三）质量特色。
1．感官特色：表面油润光亮，颜色淡黄或黄色，枝条均匀，色泽一致，空心松化。
烹饪后，味道酥脆香甜，鲜嫩软滑，质地细腻，韧性好，口感劲道有嚼头。入汤不化，久煮不糊。
2．理化指标：水分≤10.00%，蛋白质≥46.00%。
3．安全要求：产品安全指标必须达到国家对同类产品的相关规定。
