关于批准对长兴吊瓜籽、浦城薏米、西峡香菇、
两当狼牙蜜、哈密瓜实施地理标志产品保护的公告
 
根据《地理标志产品保护规定》，国家质检总局组织了对长兴吊瓜籽、浦城薏米、西峡香菇、两当狼牙蜜、哈密瓜地理标志产品保护申请的审查。经审查合格，现批准自即日起对长兴吊瓜籽、浦城薏米、西峡香菇、两当狼牙蜜、哈密瓜实施地理标志产品保护。
一、长兴吊瓜籽
（一）保护范围。
长兴吊瓜籽地理标志产品保护范围为浙江省长兴县现辖行政区域。
（二）专用标志使用。
长兴吊瓜籽地理标志产品保护范围内的生产者，可向浙江省长兴县质量技术监督局提出使用“地理标志产品专用标志”的申请，由国家质检总局公告批准。
（三）质量技术要求（见附件1）。
二、浦城薏米
（一）保护范围。
浦城薏米地理标志产品保护范围为福建省浦城县现辖行政区域。
（二）专用标志使用。
浦城薏米地理标志产品保护范围内的生产者，可向福建省浦城县质量技术监督局提出使用“地理标志产品专用标志”的申请，由国家质检总局公告批准。
（三）质量技术要求（见附件2）。
三、西峡香菇
（一）保护范围。
西峡香菇地理标志产品保护范围为河南省西峡县丹水镇、田关乡、阳城乡、回车镇、五里桥镇、丁河镇、重阳乡、西坪镇、寨根乡、桑坪镇、石界河乡、米坪镇、军马河乡、双龙镇、二狼坪乡等15个乡镇现辖行政区域。
（二）专用标志使用。
西峡香菇地理标志产品保护范围内的生产者，可向南阳出入境检验检疫局提出使用“地理标志产品专用标志”的申请，由国家质检总局公告批准。
（三）质量技术要求（见附件3）。
四、两当狼牙蜜
（一）保护范围。
两当狼牙蜜地理标志产品保护范围为甘肃省两当县城关镇、金洞乡、鱼池乡、显龙乡、杨店乡、左家乡、西坡镇、兴化乡、站儿巷镇、泰山乡、云屏乡、张家乡等12个乡镇现辖行政区域。
（二）专用标志使用。
两当狼牙蜜地理标志产品保护范围内的生产者，可向甘肃省两当县质量技术监督局提出使用“地理标志产品专用标志”的申请，由国家质检总局公告批准。
（三）质量技术要求（见附件4）。
五、哈密瓜
（一）保护范围。
[bookmark: OLE_LINK1]哈密瓜地理标志产品保护范围为新疆维吾尔自治区哈密市所辖行政区域，具体为东起骆驼圈子，西至柳树泉农场；北起水管处园艺场，南至南湖乡，位于哈密盆地中部，地理坐标为东经90°08′至96°23′，北纬40°43′至43°43′，东西长150公里，南北宽35公里的狭长地带；伊吾县所辖行政区域，具体为伊吾河下游淖毛湖区域(含下马崖、苇子峡)，东起下马崖阿热买力村，西至淖毛湖开发区，北起长城公司，南至苇子峡乔尔乔村，地理坐标为东经94°32′至95°00′，北纬43°00′至43°50′；巴里坤县所辖行政区域，具体为三塘湖乡区域，东起岔哈泉村，西至下湖村，北起下湖村，南至上湖村，位于城东北74公里处，地理坐标为东经93°09′至94°49′，北纬43°50′至45°43′；吐鲁番市所辖行政区域，具体为东起二堡乡的火焰山村，西至艾丁湖乡的也木西村、大庄子村、西然木村、亚尔乡的西沟村、交河古城以东，北起胜金乡幸福村、红星村、红柳河园艺场的一碗泉以南，南至恰特卡勒乡的曙光村，艾丁湖乡的红星渠以北；兵团农十三师221团东起交河古城，西至大旱沟，北起312国道，南至艾丁湖，地理坐标为东经87°65′至90°10′，北纬42°30′至43°13′；鄯善县所辖行政区域，具体为东起七克台镇的亚坎村，西至312国道和吐峪沟乡与二堡乡的交界处，北起天山脚下的柯柯亚村，南至迪坎乡的迪坎村，地理坐标为东经89°29′至89°54′，北纬42°31′ 至42°47′；托克逊县所辖行政区域，具体为东起郭勒布依乡红山村，西至阿拉沟，北起312国道，南至觉罗塔克山以北，地理坐标为东经87°14′ 至89°14′，北纬41°21′ 至43°18′。
（二）专用标志使用。
哈密瓜地理标志产品保护范围内的生产者，可向新疆维吾尔自治区质量技术监督局提出使用“地理标志产品专用标志”的申请，由国家质检总局公告批准。
（三）质量技术要求（见附件5）。
自本公告发布之日起，各地质检部门开始对长兴吊瓜籽、浦城薏米、西峡香菇、两当狼牙蜜、哈密瓜实施地理标志产品保护措施。
特此公告。
 
附件： 1. 长兴吊瓜籽质量技术要求
2. 浦城薏米质量技术要求
3. 西峡香菇质量技术要求
4. 两当狼牙蜜质量技术要求
5. 哈密瓜质量技术要求
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附件1：
长兴吊瓜籽质量技术要求
（一）立地条件。
选择生态条件良好、无污染源的农业生产区域，土壤类型为红黄壤或山冲砂质壤土，有机质含量≥2.2%，土壤pH值5.5至6.5。
（二）苗木繁育。
选用座果早、结果率高、果大、籽多、粒重、品质好、抗病虫的品系。选取充分成熟、无病虫的种子作繁殖用种，繁育大田种植的种根。
（三）栽培管理。
1. 大田种植技术:土壤解冻至种根萌芽前进行种植，选定无病虫危害的种根，种前消毒杀菌。种植密度：大田生产为每666.7m2
（亩）种植50至60株，一般三年后，实行棚内轮作，将种根挖出，重新种植一次。
2. 引蔓与整枝：出苗后，每株留1枝至2枝健壮芽作主茎，除去多余的芽及主茎基部的侧芽。主茎长至1.5m时及时摘芯，留3枝至4枝侧枝。现蕾期摘芯以促进花蕾发育，提高座果率；果实膨大期剪去座果节位的侧枝和未座果的徒长枝。
3. 雄株与授粉:雄株栽种在定植轮的侧面，采用多蔓整枝不施肥的办法控制生长，生长高度控制在2m以内。一般是自然授粉，也可在清晨6时至7时采用喷花粉雾的方法进行人工授粉。
4. 肥料使用:
（1）基肥：定期前半个月在开好的定植穴中施入基肥。每666.7m2施腐熟畜肥不少于1000kg、腐熟饼肥不少于30kg、磷肥不少于50kg、复合肥5kg至8kg、硼肥不少于0.5kg。施后用土将肥料与种根隔开。
（2）追肥使用：现蕾期巧施促花肥，一般在5月底，可每666.7m2施复合肥4kg至5kg；开花座果15天时，结合整枝施膨瓜肥，挂一期果，施一次肥，一般全年需3次。每666.7m2施复合肥5kg至10kg加尿素5kg至10kg。
5. 采摘与清洗:果实表面转成橙黄色时即可分批采摘。摘后扒开瓜皮，挖出瓜瓤和种子用清水漂洗，洗出种子，晒干。
6. 环境、安全要求：农药、化肥等的使用必须符合国家的相关规定，不得污染环境。
（四）加工。
1. 工艺流程：吊瓜籽→筛选→分级→初烘→炒制→冷却→包装→检验→入库。
2. 工艺要求:
（1）清理与分级：吊瓜采摘后及时仔细清洗，洗净吊瓜籽外的瓤和种子包膜，然后对洗净的瓜子进行清理，清理工作主要分三步，一是用清水将白子、空壳飘浮干净。二是晒干后，过风车，除去灰分和较轻杂质。三是对吊瓜籽进行清理筛选，重点清除外来杂质及非完整籽，达到吊瓜籽分级的质量要求。
（2）初烘与炒制：先将炒制锅预热，锅内温度控持在60℃，将瓜子倒入锅中进行初烘，要求不断翻动，受热均匀，直到有香味为止。初烘后，将炒制锅加热，锅内温度控制150℃，对吊瓜籽进行炒制加工，加工时根据配方要求加入不同的调味品，调味品也可配成水汁，待调味品被吸收后，皮色转成棕黄色时起锅。
（3）冷却与包装：吊瓜籽炒好后，薄摊在竹匾内，摊籽厚度不超过1cm，摊凉时要不断翻动，使瓜子内的热量尽快散去，让瓜子在20分钟内回到常温。摊凉后，将炒制后的瓜子按不同规格进行包装。
（五）质量特色。
1. 感官特色：呈扁平卵状椭圆形，长12mm至18mm，宽6mm至10mm，厚约4mm至6mm，外壳浅棕色及棕褐色，壳薄而坚硬光滑，近边缘处有一圈棱线，籽仁呈黄白色，富油性，籽粒大小均匀、颗粒饱满，千粒重在200g至260g之间。具有固有的香味、滋味，具备壳薄、仁肥、质脆、香浓、味甘、口感好的特色。
2. 理化指标：纯仁率55%以上，水分含量6%以下，脂肪酸总量58%以上，其中不饱和脂肪酸48%以上、饱和脂肪酸含量10%以下，氨基酸总含量29%以上。
3. 安全要求：产品安全指标必须达到国家对同类产品的相关规定。
 
 
 
 
 
附件2：
浦城薏米质量技术要求
（一） 品种。
白壳种。
（二）立地条件。
保护区范围内海拔300 m至800 m，土壤为红壤、暗红壤、黄红壤的丘陵地和山地，土壤有机质含量≥2.0 %，土壤pH 值5.0至6.8。
（三）栽培技术。
1. 整地：冬前每公顷施足20000 kg至30000kg有机基肥，深耕20cm至30cm。
2. 种植方式：
（1）播种期：5月中上旬。
（2）种子消毒：播种前种子消毒。
（3）播种：挖穴点播，穴深5cm至7cm，每穴3至4粒，每公顷植株≤50000株，用拌有人畜尿、钙镁磷的火灰土覆盖与地平。
3. 田间管理:
（1）间苗补苗：幼苗2片至3片真叶时进行间苗补苗，每穴留苗2株至3株。
（2）中耕：植株未封行时，适时中耕2次至3次。
（3）施肥：视苗情追施有机肥为主，限量施用化肥。
4. 人工辅助授粉：于盛花期的上午10时至12时，实行人工辅助授粉。
5. 环境、安全要求：农药、化肥等的使用必须符合国家的相关规定，不得污染环境。
（四）采收与加工。
1. 采收：当80 %籽粒成熟时，连杆收割、脱粒。晒干至含水量≤14.0%，扬净包装贮藏。
2. 加工:加工前，翻晒薏米谷，堆仓自然回潮至含水量12.0%至14.0%。
（五）质量特色。
1. 感官特色：色白、饱满、圆润，腹沟深宽，有一定粉性；煮后糯软、粘香、细腻、软滑、气馨甘爽。呈现浦城薏米特有的“糯、甘、稠”等品质特征。
2. 理化指标：
	项目
	指标

	水分，    %      ≤
	14.0

	不完善粒，%      ≤
	 4.0

	黄粒米，  %      ≤
	 1.5

	蛋白质，  %      ≥
	13.7

	脂肪，    %     ≥
	 5.8

	亮氨酸，  g/kg   ≥
	19.0

	苯丙氨酸，g/kg   ≥
	 6.9

	苏氨酸，  g/kg   ≥
	 3.0

	精氨酸，  g/kg   ≥
	 5.0

	丝氨酸，  g/kg   ≥
	 6.0

	钙，    mg/kg   ≥
	85.0

	锌，    mg/kg   ≥
	18.0


3. 安全要求：产品安全指标必须达到国家对同类产品的相关规定。
附件3：
西峡香菇质量技术要求
 
（一）菌种。
9608等优质香菇菌种的1、2、3级菌种。
（二）立体条件。
保护区范围内海拔200m至800m。
（三）原料要求。
1. 主料：为壳斗科的麻栎属、青冈属和桦科的桦木属的木屑。木屑直径3mm至8mm，鲜木屑含水量40%以下、干木屑含水量13%以下，无霉烂、腐朽、污染。
2. 辅料：
（1）麦麸：无霉变、结块、污染，含水量13%以下。
（2）白砂糖：食用菌糖。
（3）石膏：生、熟均可，色白，无杂质。
（四）栽培管理。
1. 拌料、装袋：
（1）栽培期：2至4月生产栽培。
（2）配方：木屑78%至80%、麦麸18%至20%、糖0.8%至1%、石膏1%的比例，把料拌匀，兑水至含水量58%至60%。pH值5至7。
（3）装袋：松紧适中、每袋干料1.3 kg至1.5kg，栽培袋湿重3至3.3kg。
2. 常压灭菌：料温整体达到100℃后，保持18个小时以上。
3. 接种：料温下降到28℃以下时，在无菌条件下接种。
4. 发菌：发菌需45d至50d，保持发菌室干净、干燥、暗光、通风，温度维持在20℃至25℃，适当刺孔增氧，注意散堆降温。
5. 越夏管理：越夏场地通风向阳、地势高燥、水源洁净、周边环境干净、整洁、无污染。
6. 棚架环境要求及进棚管理：外棚四周要比内架宽出2米，遮阴网不少于二层，层间有35cm至40cm间距。遮阴度60%至70%，温度在28℃以下，湿度75%至80%，通风良好。自然转色，自然养菌，不随意翻动。150天至180天。
7. 出菇管理：气温稳定在20℃以下，10月中下旬以后催菇。菌袋含水量在原袋重的80%至85%，湿度60%至85%，温度8℃至18℃，温差8℃至10℃。适当通风，保持空气新鲜。初冬出菇，保持半阴半阳；冬季出菇，全光照。
（五）采收与加工。
1. 采收：10月中旬至翌年4月采收，采收标准为子实体7至8成熟。
2. 加工：烘干脱水加工，含水量≤13%。
（六）质量特色。
1. 感官特色：
	级别
	直径㎝
	厚度㎝
	要求

	特级
	4—6
	≥3
	剪柄，菌盖圆整，大卷边，白色，裂纹深，花纹自然，菌褶整齐，米黄色

	一级
	4—6
	≥2
	剪柄，菇形圆整，大卷边，花纹自然，白色，菌褶整齐，呈米黄色

	二级
	3—7
	≥2
	剪柄，卷边，菇形圆，裂纹浅，茶褐色，菌褶整齐、不倒伏，米黄色


2. 理化指标：水分≤13.0%，糖分≥40.0%，粗蛋白≥15.0%，粗纤维≤6.0%，灰分≤7.0%。
3. 安全要求：产品安全指标必须达到国家对同类产品的相关规定。
 
 
 
 
附件4：
两当狼牙蜜质量技术要求
（一）蜜源植物。
白刺花（Sophora viciifoliaHance ），又名狼牙刺。
（二）蜜源植物分布条件。
保护区范围内海拔800m至1600m之间，与狼牙刺同花期的其它蜜源植物不超过15%。
（三）蜜蜂品种。
蜂种为意大利蜜蜂。
（四）原蜜生产。
1. 生产时间:四月下旬到五月中旬。
    2. 生产要求：狼牙剌进入盛花期前，先取出蜂群内其它花种蜜，使蜂群内无其它蜜的残留。原蜜为蜜蜂盛花期生产的蜂蜜。
3. 原料蜜要求:原料蜜呈琥珀色、有狼牙刺花的特有香气，口感甜润，水分含量≤22%、蜜种、淀粉酶值、农药残留等指标符合国标要求。
（五）加工。
原蜜经过预热、粗滤、细滤、精滤后，用巴氏灭菌，低温真空浓缩，检验包装，成品入库。
（六）质量特色。
1. 感官特色：色泽呈浅琥珀色，迎光观看稍带绿色，有狼牙刺花特有的香气，口感甜润，在常态下呈透明、半透明的粘稠液体，自然条件下当地11月或14℃以下开始结晶，结晶粒十分细腻，悬雪白色，状态滑如脂膏。
2. 理化指标： 酸度（1mol/L氢氧化钠）∕（ml/kg）≤20；羟甲基糠醛∕（mg/kg）≤15；淀粉酶活性（1%淀粉溶液）∕［ml/(g.h)］≥11；纯度〔狼牙刺（白刺花）的单花种蜂蜜〕≥85 %。含水量≤18%。
3. 安全要求：产品安全指标必须达到国家对同类产品的相关规定。
 
 
附件5：
哈密瓜质量技术要求
（一）品种。
皇后类、金风凰类、红心脆类。
（二）立地条件。
选择远离蔬菜集中产区，无污染、水源充足的区域，土壤pH值7.5至8.5，土壤有机质含量1%以上。
（三）栽培管理。
1. 种子处理:选用物理或化学药剂进行种子处理，杀灭种子表面附着的病原菌，达到治病防病的效果。
2. 耕作制度：合理倒茬，轮作三年以上，切忌连作。
3. 播种密度：每公顷10005株至12510株。
    4. 苗期管理：苗期蹲苗25天以上，促进根系健壮发育。
5. 施肥：基肥以优质有机肥为主，每公顷施≥22500千克有机肥，辅以≥1500千克/公顷油渣，合理搭配少量的氮磷钾复合化学肥料，禁止使用纯氮素化学肥料。
   6. 控水：苗期控水，一般不浇水。果实成熟期坚持少灌勤灌的原则，适当控水。采摘前3至5天停水。
   7. 整枝：采用单蔓整枝或双蔓整枝的方法，促进坐果。幼果长至鸡蛋大小时蔬果，一株留一果。
   8. 坐果后的管理：果实发育至上网纹阶段，开始垫瓜、翻瓜，促进果实网纹细密、均匀。若果实暴露在阳光下，要盖瓜，避免日灼。
9. 环境、安全要求：农药、化肥等的使用必须符合国家的相关规定，不得污染环境。
（四）采收。
当瓜中心可溶性固形物≥14%，可以采收。
（五）质量特色。
1. 感官特色：
	指标
项目
	特等品（精品）
	一等品

	感官
指标
	基本要求
	具有本品种固有外观特征，果肉细，风味浓郁，新鲜洁净。
	具有本品种固有外观特征，风味纯正、新鲜洁净，发育正常，具有符合市场要求的成熟度。

	
	瓜形
	具有本品种固有瓜型，均匀，瓜形误差<5％
	具有本品种固有瓜型，瓜形基本均匀，瓜形误差<8％

	
	色泽、条带、网纹
具
	有本品种固有的色泽，条带与网纹，整齐一致，网纹品种的网纹率95％以上。
	具有本品种固有的色泽，条带与网纹，基本整齐，明显、清晰，网纹品种的网纹率≥90％

	
	碰压伤
	不允许
	不允许

	
	裂纹
	不允许
	无明显裂纹

	
	刺、划磨伤
	不允许
	不允许

	
	病虫斑
	不允许
	不允许


2. 理化指标：
	指标
项目
	特等品（精品）
	一等品

	理化指标
	果重
	大小一致，果重误差率<5％
	大小基本一致，果重误差率≤8％

	
	中心糖（％）
	≥15
	≥14


3. 安全要求：产品安全指标必须达到国家对同类产品的相关规定。
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